Turi gautis sidras

Kiekis: 18 litry
Efektyvumas: 70 %
Stilius:  Kitoks sidras
Aludaris: Pawka
Receptas sukurtas: 2014-09-20 21:42:41
Receptas modifikuotas: 2014-10-06 21:19:52

OG: 1.050
FG: 1.000
ABV: 6.5%
IBU: O
EBC: 16
IBU/OG: 0.00 (kartumo néra, dominuoja salyklas)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg)

Obuoliy sultys 12.0 4.250
4,250

Mielés

Pavadinimas

MO02 Cider

Pastabos

Sultys iS antaniniy, pepino ir grab3tainai. Pasterizuotos karStuoju badu ir iSpilstytos j pakus.

Fermentacija:

- Fermentuojama ~22 laipsniy temperatdroj (mielés rekomenduoja 18-24). Fermenteris stovi kambary.

- Campdeno nedéjau, jbériau porg arbatiniy SauksSteliy pektino fermento.

- Pirma burbulg iSstumé mazdaug po 14h nuo mieliy subérimo. Po 24h nuo subérimo burbuliuoja nuolat.
- Po dviejy savaiCiy susifermentavo iki 1.000. Perpyliau j antrine, laikysiu toje pacioje temperataroje.
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