K ADAGIO (4 x retro)

Kiekis: 30 litry
Efektyvumas: 86 %
Stilius:  LietuviSkas sodybos alus
Aludaris: Peckelis
Receptas sukurtas: 2020-02-08 18:34:17
Receptas modifikuotas: 2020-02-18 22:00:54

OG: 1.053
FG: 1.001
ABV: 6.8%
IBU: 37
EBC: 27
IBU/OG: 0.71 (rySkus apyniy skonis)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)

Chevallier Heritage salyklas 3.0 5.000 71.4

Rugiy salyklas* 80.6 1.000 14.3

TF avizy salyklas* 80.6 1.000 14.3
7.000

Apyniai

Pavadinimas Forma Paskirtis AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas

Klonas Nr. 8 (savaiminukas) Spurgai Pirmam misos apyniavimui 1.0 12.4 150 60

Fredos Taurieji Spurgai Pirmam misos apyniavimui 2.0 24.8 150 60

300

Mielés

Pavadinimas Kiekis (g)

Zemuogiy pievelés (starteris) 2500.0

Priedai

Pavadinimas Paskirtis Laikas Kiekis

Kadagio Sakelés Salinimui 60 min. 2.0 kg

Kadagio Sakelés Salinimui 60 min. 2.0kg

Kadagio uogos Pirminei fermentacijai 5d. 100g

Pastabos

Zemaitigks kadugiy, ruoduos.

Salinam tirstai (1:2) 62C, skiedZiam iki 1:3.5 verdanciu vandeniu, pridedam apynius, baigiam salinti prie 72-74C, puse valandos-valanda
mentalg paverdam, pabaigoje kadagiy Saky ir keptg salyklo kepalg (i3 rugiy ir avizy) jdédami, taikiai nutekinam, praplovimui naudodami
kadagiy arbata. Saldom, uzduodam mieles.

*-keptinio garbei.
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